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I. INFORMACION XERAL

MASTER UNIVERSITARIO EN CIENCIA E TECNOLOXIA DE CONSERVACION
Denominacion do titulo DE PRODUTOS DA PESCA

Centro(s) onde se imparte o

e FACULTADE DE QUIMICA

Titulos interuniversitarios:
universidade coordinadora e

universidade(s) participante(s)

Curso de implantacién 2010 — 2011
1. COORDINACION
Coordinacién do titulo MARIA ASUNCION LONGO GONZALEZ

e Dra. Maria Asuncién Longo Gonzalez (Presidenta, Membro da Comision
de Calidade da Facultade de Quimica, Universidade de Vigo)

e Dra. Benita Pérez Cid (Secretaria, Universidade de Vigo)

Equipo da Comisién

Académicaldo Master e Dra. Pilar Combarro Combarro (Vocal 1, Universidade de Vigo)

e Dr.José Manuel Canosa Saa (Vocal 2, Universidade de Vigo)
e Dr. Carlos S. Ruiz Blanco (Vocal 3, ANFACO-CECOPESCA)
e Dr. Roberto A. Alonso Baptista de Sousa (Vocal 4, ANFACO-CECOPESCA)




11l. ACCIONS DE COORDINACION

3.1. Reunidns

Durante o curso 2023 — 2024, segundo curso da 72 edicién do titulo (2022 — 2024), levaronse
a cabo os seguintes tipos de reunidns relacionadas coas tarefas de coordinacién do Master en
Ciencia e Tecnoloxia de Conservacion de Produtos da Pesca:

1. Reunidns de coordinacion do curso

Promovéronse, ao longo do curso 2023-2024, por parte da coordinacién do master, varias
reunions cos coordinadores e coordinadoras e profesorado das materias, para tratar diversos
aspectos do desenvolvemento do curso. Tamén se estableceu unha reunién entre
coordinadores das materias do segundo curso do master cos coordinadores das materias do
primeiro curso para revisar e planificar as actividades docentes desde unha visién do conxunto
do titulo.

Os aspectos mais relevantes tratados nesas reunidns pdédense resumir como:

e Revision do cumprimento dos obxectivos do curso. Os coordinadores sinalaron, como
no curso anterior, a ausencia de incidencias significativas tanto no cumprimento de
obxectivos por parte dos equipos docentes como na adquisicion de competencias por
parte do alumnado.

e Fomentar o rendemento académico do alumnado. Nas distintas reunidons de
coordinacion das materias deste curso traballouse na necesidade de favorecer o grao
de atencion, e fomentar diversos aspectos practicos das materias, tales como:
aumentar e coordinar as visitas a empresas, aumentar a docencia en laboratorios,
fomentar experiencias practicas, etc.

Ao finalizar o curso, e a semellanza do curso anterior, os coordinadores das materias non
puxeron de manifesto problemas na avaliacion das competencias especificas dentro de cada
unha das materias. En todos os casos, os profesores das materias indicaron non ter
encontrado dificultades na avaliacion das competencias especificas empregando os distintos
procedementos indicados nas guias docentes. Non obstante, non se incluiron na avaliacién as
competencias transversais, que, en xeral, é moito mais complexa. Estas competencias
transversais trabdllanse e avalianse, xunto coas competencias especificas, nas materias
“Practicas externas” e “Traballo fin de mdster”, programadas no segundo cuadrimestre do 22
curso do master.



Con respecto ao rendemento académico alcanzado polos estudantes, o andlise dos resultados
obtidos mostra una taxa de rendemento axeitada (ver anexos). Asi, os porcentaxes de
aprobados nas materias do curso 2023-2024 para o primeiro cuadrimestre (convocatorias
xaneiro e xullo) foron: 21,4% de aprobados, 57,2% de notables e 21,4% de sobresaintes.

Para as materias do 22 cuadrimestre (convocatorias maio e xullo) tamén houbo unha maioria
de notas altas, con un 6,7% de aprobados, 40% de notables e 53,3% de sobresaintes.

En conxunto para todo o curso contabilizouse un 16,2% de aprobados, 51,2% de notables e
32,6% de sobresaintes.

2. Reunidéns do PAT

Como consta no informe final do Plan de Accion Titorial (PAT) do master que se adxunta como
Anexo, este documento é unha das formas nas que a coordinadora do master e os
coordinadores das materias obtefien informacién dos estudantes. Asi, algins problemas de
desenvolvemento do curso foron postos de manifesto polos estudantes aos titores do PAT e
foron transmitidos aos coordinadores das materias e aos profesores. Outro aspecto destacado
do PAT foi a labor de fomentar a participaciéon do alumnado en temas como: enquisas de
satisfaccion (tanto internas do master como xerais da Universidade de Vigo), mobilidade de
estudantes, actividades de formacidn transversal, practicas extracurriculares, bolsas, etc.

No curso 2023-24, segunda da 72 edicion do master, procurouse insistir nesta ferramenta,
levando a cabo de xeito habitual reunidns entre a coordinadora do PAT, os coordinadores das
materias e a Comision Académica do Mdster, para empregar a informacién recollida polos
titores nas labores de seguimento e coordinacion do master. Neste curso planificaronse a
longo do ano académico 3 reunidns titor-alumnado e 3 reuniodns titores-coordinadora do PAT.
Ademais, a coordinadora do PAT ofreceu a posibilidade de realizar reuniéns individuais con os
alumnos que o desexasen, para comentar problematicas particulares.

3. Reunidéns da Comision Académica do Master

A Comisién Académica do Master (CAM) tivo ao longo do curso e de acordo co seu
Regulamento de Réxime Interno, unha serie de reunidns, para, entre outros asuntos, discutir
e aprobar:

e Elaboracién do cronograma do curso académico.

e A PDA (Planificacién Docente Anual) e o POD (Plan de Ordenacion Docente) do curso

e Guias docentes

e Elaborar e aprobar os horarios de clases e o calendario de probas de avaliacion

e O recofiecemento de créditos solicitados polos alumnos.

e Asignacion de temas de Traballo Fin de Master, nomeamento do tribunal e calendario de
defensa.

Esta labor foi reflectida nas Actas elaboradas de cada reunién. Tamén, a Comisién implicouse
nos distintos aspectos da elaboracidn do calendario de seguimento das diversas materias.
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Finalmente, debe sinalarse que ao final de todas estas reunidns formais da CAM, a
coordinadora do Master e os coordinadores de materias do curso, aproveitaron para manter
un contacto sostido, e intercambiar informacién coa CAM sobre o seguimento do curso, asi
como para establecer as acciéns de coordinacidén que se consideraron necesarias.



IV. CONCLUSIONS

As principais conclusions que se poden extraer do andlise do proceso de coordinacion do
Master en Ciencia e Tecnoloxia de Conservacion de Produtos da Pesca son as seguintes:

e Non se observan deficiencias significativas na adquisicion e avaliacién das
competencias especificas nas materias do master.

e Non se observan deficiencias significativas na relacion alumno / docente das distintas
materias do master. Este feito se destaca tamén no andlise do grao satisfaccién do
alumnado e profesorado do titulo.

e Elrendemento académico aumenta a medida que os estudantes avanzan nos cursos e
cuadrimestres do master, ainda que se deben considerar alguns aspectos do proceso
de coordinacién, incluindo a avaliacion de competencias transversais, especialmente
nas materias do 22 curso do master.



V. ANEXOS

Informe de calificacions
Informe final do PAT

Informe do grao de satisfaccion
Informe das taxas do SGIC



MASTER UNIVERSITARIO EN CIENCIA E TECNOLOXIA DE
CONSERVACION DE PRODUTOS DA PESCA

INFORME DAS CALIFICACIONS DO MASTER
(2023 - 24)

Neste documento recdllense e analizanse graficamente os datos das calificacions de
cada unha das materias do titulo, para o periodo 2016 — 2024 e para o curso 2023-24.
Realizase unha analise histdérica de datos para toda a vida académica do master, o
periodo 2010 — 2024

INDICE:

1. Calificacidons por materias e cuadrimestres. Curso 2023-24.

2. Datos graficos: andlise das calificacions de cada materia. Periodos 2016 —18 (42
edicidn), 2018- 20 (52 edicidn), 2020-22 (62 edicion) e 2022-24 (72 edicidn).
3. Datos graficos: analise das calificacions para o periodo 2010 — 2024.

4. Datos graficos: andlise das calificacidons por n2 de alumnos. Periodo 2010 — 2024.

Anexo: Taboas de calificaciéns por curso.



1. CALIFICACIONS POR MATERIAS E CUADRIMESTRES. CURSO 2023-24.

12 CUADRIMESTRE

Calidade dos produtos da pesca e da acuicultura Seguridade alimentaria dos produtos da pesca e da
acuicultura

® Non presentado m Non presentado

M Suspenso M Suspenso
W Aprobado m Aprobado
u Notable u Notable

m Sobresainte M Sobresainte

22 CUADRIMESTRE

Settcas externas Traballo Fin de Master

M Non presentado H Non presentado

W Suspenso M Suspenso
m Aprobado W Aprobado
u Notable H Notable

m Sobresainte B Sobresainte

Grafica 1. Calificacions das materias do master por cuadrimestres para o curso académico 2023-24.



2. DATOS GRAFICOS: ANALISE DAS CALIFICACIONS DE CADA MATERIA. PERIODOS 2016-
18 (42 EDICION), 2018-20 (52 EDICION), 2020-22 (62 EDICION) E 2022-24 (72 EDICION).

Calificaciéns do Master. Curso 2016 - 2017
16 15 ® Non presentado
14 14 14 m Aprobado
14
13 H Notable
12 12 m Sobresainte
12 11
10 10
10 3
8 7
6 6
6
N 3
2 2
Z I I :
0 |
Especies marifias de Seguridade e calidade  Andlise quimico de produtos Aspectos medi jentais. Aspectos empresariaise  Conservacion polo frio:  Conservacion polo calor:
interese comercial. Bioloxia, alimentaria. Prevencién de  da pesca. Contaminantes sociais. Procedementos e Conservas apertizadas e
Parasitoloxia e riscos. bidticos e abidticos. Control ias de 6 pasteuriza
Microbioloxia. Identificacion de calidade no laboratorio. e refrixeracion.
de especies.
Calificaciéns do Master. Curso 2017 - 2018
20 19 Apto (validadas)
m Non presentado
18
W Aprobado
16 ]
15 15 Notable
14 u Sobresainte
14
12
1
10 10
10
8
7
6
6
4 4 4
a4
3 3
2 2 2
2
I 1 I I
; -
Tratamentos fisico-quimicos.  Calidade dos Produtos da i i ia dos i6n de Produtos e Practicas Externas. Traballo Fin de Master.
Pesca e da Acuicultura. Produtos da Pesca e da Procesos.
Acuicultura.

Grafica 2. Calificacidns das materias do master para o periodo 2016-18 (42 edicidn).



Calificacions do Master. Curso 2018 - 2019
18 ® Non presentado
16 16 16 W Suspenso
16 15
14 M Aprobado
1 13 13 m Notable
1 n | Sobresainte
10 10
10
8 8 8
8
6 6
6 5 5 5
4 4
4 3
2
2 11 I 1 1 1 11 1 1
, HHE | H N [ | | H N
Especies marifias de  Seguridade e calidade  Analise quimico de Aspectos Aspectos empresariais Conservacion polo frio:  Conservacién polo  Tratamentos fisico- Innovacion de
interese comercial. alimentaria. produtos da pesca.  medioambientais. e sociais. Procedementos e calor: Conservas quimicos. Produtos e Procesos.
Bioloxia, Parasitoloxia Prevencion de riscos. Contaminantes tecnoloxias de apertizadas e
e Microbioloxia. biéticos e abidticos. conxelacion e pasteurizadas.
Identificacién de Control de calidade no refrixeracion.
especies. laboratorio.
Calificaciéns do Master. Curso 2019 - 2020
25 u Apto (validadas)
m Non presentado
22
™ Aprobado
W Notable
20 .
W Sobresainte
16
15
12
10
6
5 )
3 3
2
: .
0 N - .
Calidade dos Produtos da Pesca e da Acuicultura. Seguridade Alimentaria dos Produtos da Pesca e da Practicas externas Traballo fin de master
Acuicultura,

Grafica 3. Calificacidns das materias do master para o periodo 2018-20 (52 edicidn).
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Grafica 4. Calificacions das materias do master para o periodo 2020-22 (62 edicidn).
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Calificacions do Master. Curso 2022-23
“ [e W Non presentado
12 W Suspenso
12
1 11 B Aprobado
10 10 W Notable
10
9 m Sobresainte
8
8
6
6
5
4 2 2 4
4
3 3
2
2
1 1 1 1 1 1 1
. [ | | | (] ] [ | [ |
Especiesmafisde Seguridadeecaldade  Andlise quimico de Aspectos Aspectos empresariais Conservacion polofrio:  Conservacién pole  Tratamentosfisice-  Innovacion deProdutos
interese comercial. almentaria. produtos da pesca. medicambientais. € socials. Procedementos e calor: Conservas quimicos. e Procesos.
Bioloxig Parasitoloxiae Prevencion deriscos. Contaminantes bidticos tecnoloxiss de apertizadase
Microbioioxia. & aidticos. Control de conxelacion e pasteurizadas.
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Calificacions do Master. Curso 2023 - 2024

12

m Apto (validadas)
m Non presentado
W Aprobado

m Notable

= Sobresainte

11
9
8
7
6
5
4
3 3 3
I z |
l 1
0 .

Calidade dos Produtos da Pesca e da Acuicultura. Seguridade Alimentaria dos Produtos da Pesca e da Practicas externas
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Traballo fin de master

Grafica 5. Calificacions das materias do master para o periodo 2022-24 (72 edicién).




3. DATOS GRAFICOS: ANALISE DAS CALIFICACIONS PARA O PERIODO 2010 - 2024

120

Calificaciéons do Master - Periodo 2010 - 2024

114

2010-11 2011-12 2012-13 2013-14 2014-15 2015-16 2016-17 2017-18 2018-19 2019-20 2020-21 2021-22 2022-23 2023-24

W Apto (validado)
M Non presentado
H Aprobado

B Notable

M Sobresainte

® Matricula de honor

Grafica 5. Histérico de calificacions do master durante todo o seu recorrido. Periodo

2010 - 2024.




DATOS GRAFICOS: ANALISE DAS CALIFICACIONS POR N2 DE ALUMNOS.

PERIODO 2010 - 2024.

N2 APROBADOS. Periodo 2010 - 2024

® 12 Cuadrimestre ™ 22 Cuadrimestre

N2 NOTABLES. Periodo 2010 - 2024

® 1° Cuadrimestre W 22 Cuadrimestre

N2 SOBRESAINTES. Periodo 2010 - 2024

® 12 Cuadrimestre ~ m 22 Cuadrimestre

Grafica 6. Calificacidons do master durante o periodo 2010-24, desglosadas en 12y
29 cuadrimestre, para n2 de aprobados, notables e sobresaintes.



ANEXO: Taboas de calificaciéns por curso.



Datos do curso 2015 - 2016

A
CURSO 2015/16

B C D E
MASTER EN CIENCIA E TECNOLOXiA DE CONSERVACION DE PRODUTOS DE PESCA

E

CcODIGO

ASIGNATURA

M085301

Tratamientos fisicos e
quimicos

MO085302

Calidade dos produtos da
Pesca e da Acuicultura

M085401

Seguridade alimentaria dos
produtos da Pesca e da
Acuicultura

MO085402

Innovacién de produtos e
proceso

M085403

Traballo fin de Master

MO085404

Practicas externas en

empresa

Total

10



Datos do curso 2016 - 2017

Datos do curso 2017 - 2018

CURSO 2017/ 2018

MASTER EN CIENCIA E TECNOLOX/A DE CONSERVACION DE PRODUTOS DE PESCA

ASIGNATURA Non presentado suspenso Notable |Sobresaliente Total
Tratamientos fisico Quimicos 3 15 4 22
M085403 [Calidad de los Produstos de la Pescay la Acuicultura 2 19 1 22
Seguridad Alimentaria de los Produstos de la Pescay la Acuicultura 2 14 6 22
i6n de Prodi y 11 7 4 22
Précticas Externas 10 2 10 22
Trabajo Fin de Master 3 4 i 22
Total 13 24 80 15

Datos do curso 2018 - 2019

Calificaciéns obtidas en cada materia A A
CURSO 2018 / 2019 MASTER EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE CONSERVACION DE PRODUCTOS DE LA PESCA
o . Indicadores N° Convocatorias| N° Convocatorias N° Convocatorias  N° Convocatorias|
Titulacion Asignatura o
Sexo Non Presentado Aprobado Notable Sobresaliente
Master Universitario en Ciencia e M085301 Tratamentos Fisicos e Quimicos Home 4 5
Tecnoloxia de Conservacion de Muller 7 7
Produtos da Pesca M085402 Innovacién de Produto e Proceso Home 4 5|
Muller 1 5 8
M085403 Traballo de Fin de Master Home 1
Muller 3
MO085104 Especies marifias de interese comercial. Bioloxia, Home 4 3 2
arasitoloxia e microbioloxia. Identificacion de especies. Muller 3 8 3|
M085105 Seguridade e calidade alimentaria. Hixiene, toxicoloxia e Home 1 6 2
lexislacion alimentaria. Prevencion de riscos. Muller 3 8 3
M085106 Anélise quimica de productos da pesca. Contaminantes Home 3 6
bidticos e abiéticos. Control de calidade no laboratorio. Muller 5 9
M085107 Aspectos medioambientais Home 1 7 1]
Muller 4 S i
M085108 Aspectos empresariais e sociais Home 2 4 3
Muller 2 12
M085205 Conservacién polo frio: Procedementos e tecnoloxias de Home 5 4
conxelaci6n e refrigeracion Muller 8 5 1
M085206 Conservacion polo calor: Conservas apertizadas e Home 7 2
pasteurizadas Muller 9 5]

11



Datos do curso 2019 - 2020

Datos do curso 2020 - 2021

Datos do curso 2021 — 2022

12




Datos do curso 2022 - 2023

Datos do curso 2023 — 2024

A Universidade de Vigo non publicou a data de realizacién deste informe, en maio de 2025) os
datos de calificacidons do master no curso 2023-24. Por tanto, os datos para este informe foron
obtidos contando manualmente as calificacidns nas actas das diversas asignaturas.
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Master en Ciencia e Tecnoloxia de Conservacion
de Produtos da Pesca

PLAN DE ACCION TITORIAL

INFORME FINAL

MASTER EN CIENCIA E TECNOLOXIA DE CONSERVACION DE
PRODUTOS DA PESCA

CURSO 2023-24



Master en Ciencia e Tecnoloxia de Conservacion
de Produtos da Pesca

INDICE
Accions de organizacion
Actuacion de acollida ao alumnado
Actuacions de apoio e seguimento
Actuacions de caracter formativo

Analise e valoracion do Plan de Accion Titorial

- Asistencia as reunions titor/a-alumno/a
- Analise do cuestionario final de satisfaccion do titor

- Analise do cuestionario final de satisfaccion do alumnado

Valoracidn final e propostas de mellora

Anexo-A: Relacion de alumnado e titores asignados no PAT durante o curso 2023-24.
Anexo-B: Reunidns programadas ao longo do curso 2023-24

Anexo-C: Temas con maior relevancia tratados nas reunions titor/a-alumnado
Anexo-D: Porcentaxe de asistencia do alumnado as reunidns programadas

Anexo-E: Resultado do cuestionario de satisfaccién realizado polos titores

Anexo-F: Resultado do cuestionario de satisfaccion realizado polo alumnado



Master en Ciencia e Tecnoloxia de Conservacion
de Produtos da Pesca

PLAN DE ACCION TITORIAL

MASTER EN CIENCIA E TECNOLOXIA DE CONSERVACION DE PRODUTOS DA
PESCA

INFORME FINAL DO CURSO 2023-24

O presente informe recolle o conxunto de actividades desenvolvidas ao longo do curso
2023-24 no Plan de Accion Titorial (PAT) do Master en Ciencia e Tecnoloxia de
Conservacion de Produtos da Pesca aprobado en Xunta de Facultade.

As sesions de titorias cos alumnos basearonse en encontros con todos eles antes do
inicio das sesions lectivas dos venres, en diversos momentos do curso, e con unha
especial dedicacion nas datas indicadas no anexo B: 15/09/2023 (data de inicio das
clases), 03/11/2023 e 15/03/2024. Ademais, mantivose un intercambio de informacion
c6 alumnado de xeito permanente desde o inicio do curso, a través do correo
electrdnico, da plataforma docente da Universidade de Vigo (Moovi) e telefonicamente
ou por videoconferencia nalgins casos. Deste xeito, levaronse a cabo diversas
actividades que contemplaron accidns de organizacién, acollida do alumnado, apoio,
seguimento, asi como acciéns de caracter formativo e de orientacién.

Accions de organizacion

No mes de xullo de 2023 preguntouse ao profesorado do master se alguén tifia interese
en colaborar participando como titores/as, incorporandose desta maneira ao Plan de
Accion Titorial. Tendo en conta o nimero de alumnos matriculados no segundo curso
da 72 edicién do master, no curso 2023-24 considerouse suficiente contar con 2 titores,
e ofrecéronse para elo os profesores D. José Manuel Canosa Saa e D2 Maria Asuncién
Longo Gonzalez, que xa exerceran as funcions de titores do PAT no primeiro curso desta
edicion do master. O anexo A mostra a asignacion alumnado/persoas titoras realizada
no curso 2023-24, de maneira que o total de 14 estudantes distribuiuse entre os dous
docentes que actuaron como persoas titoras. A profesora Maria Asuncién Longo
Gonzdlez exerceu tamén a funcién de coordinadora do PAT.

Planificdronse ao longo do curso académico 3 reunidns titor — alumnado e 3 reunions
titores — coordinadora do PAT (anexo B); nestas ultimas trataronse os seguintes temas:

- 12 reunidn, 8 de setembro de 2023: repasdronse os fundamentos do PAT,
normativa especifica aplicable ao master, documentaciéon de control e
seguimento. Definironse as primeiras actuaciéns a realizar no curso 2023-24:
asignacién dos titores ao alumnado, acto de benvida e primeira sesién para
recordar as funcions do PAT ao alumnado.



Master en Ciencia e Tecnoloxia de Conservacion
de Produtos da Pesca

- 22 reunién, 15 de decembro de 2023: organizacién das seguintes sesiéns de
titorias, informacion para promover a asistencia do alumnado as reunidns titor-
alumno programadas, informacién sobre os temas a tratar cos alumnos,
actuacions a levar a cabo para o segundo cuadrimestre.

- 32 reunidn, 21 de xufio de 2024: analise sobre as reunidns titor-alumnado e
actuacions durante o curso, analise e avaliacién do PAT desenvolvido ao longo
do curso 2023-24, actuaciéns a levar a cabo no curso 2024-25.

Actuacion de acollida ao alumnado

O master ten unha duracidon de dous cursos académicos, e o curso 2023-24 foi 0 22 curso
da 72 edicidn. Realizouse ao inicio do curso unha sesiéon informativa, na cal se explicou
o contido do segundo curso do master, a organizacién das diversas materias, calendario
de clases e de exames, ubicacién das aulas e laboratorios, procedementos de avaliacion,
planificacion das prdacticas de laboratorio e de campo, principais tramites
administrativos, canais de informacidn, uso da plataforma docente da Universidade, etc.
Tamén se explicaron os procedementos asociados as practicas externas e o traballo fin
de master, que se realizan no segundo cuatrimestre deste curso.

Adicionalmente, recordaronse os obxectivos do PAT, e tratouse de transmitir ao
alumnado a utilidade do Plan de Accidn Titorial, e de motivar a sUa asistencia as reunions
e a sUa participacidon nestas.

Actuacions de apoio e seguimento

Os titores mantiveron o contacto e realizaron o seguimento permanente dos alumnos
ao longo de todo o curso, especialmente mediante encontros con eles alguns venres
antes do inicio das sesions lectivas. Ademais, houbo tres sesiéns de titorias mais
extensas co alumnado (anexo B), e todo elo completouse co intercambio continuo de
informacién a través do correo electrdnico e a plataforma docente da Universidade de
Vigo (Moovi), por medio dos cales os titores recibian as dubidas, comentarios e
demandas de informacién do alumnado, ao que respondian de xeito particular ou ben
de xeito conxunto a todos eles cando se trataba de cuestidns de interese comun. Este
contacto electrénico bidireccional servia ademais para identificar os principais temas a
tratar nas sesidns de titorias.

Adicionalmente, a coordinadora do PAT ofreceu ao alumnado a posibilidade de realizar
titorias individuais con aqueles estudantes que o desexasen, co obxecto de tratar as
cuestions especificas e particulares que puidesen non haber sido detectadas nas
reunions grupais. Algunha destas titorias levouse a cabo de xeito telematico, a través do
Campus Remoto da Universidade de Vigo. O alumnado valorou moi favorablemente esta
metodoloxia, posto que facilitaba as reunidns sen necesidade de desprazarse ao campus
para elo. Isto foi especialmente interesante neste segundo curso do master, tendo en
conta que no segundo cuadrimestre os estudantes estan normalmente fora da
universidade realizando as practicas externas e/ou o TFM.
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Nos encontros coincidentes coas clases e nas sesidns de titorias trataronse os temas
suxeridos no documento do PAT e outros asuntos particulares propostos polo
alumnado. Ademais, puxéronse de manifesto as suxestions, o descontento ou
demandas por parte do alumnado sobre temas relacionados coa docencia. Todos
aqueles aspectos destacados por unha gran parte do alumnado foron comunicados &
coordinadora do PAT, aos coordinadores e/ou profesores das materias implicadas, de
ser o caso, para buscar soluciéns. En algun caso resolvéronse os problemas ao longo do
curso, mentres que en outros as suxestidns teranse en conta para a seguinte edicidn do
master.

Nas reunions, a coordinadora do PAT solicitou ao profesorado titor que cando o
alumnado tivese algun problema de falta de coordinacion entre as clases tedricas e as
practicas e visitas e empresas, asi como dificultade en algunha materia, animasen aos
alumnos a comentalo cos profesores implicados o cos coordinadores da materia, para
evitar que as reunions titor-alumnos se converteran nunha simple recollida de queixas.

No anexo C describense aqueles temas polos que o alumnado mostrou maior interese,
asi como os aspectos que trataron os titores nas reunions co alumnado. Os temas de
maior interese entre o alumnado foron a demanda de informacién sobre as practicas en
empresas e entidades externas, tanto en Espafia como no extranxeiro a través do
programa Erasmus Plus Practicas, asi como todo o relacionado co acceso a ofertas
laborais de empresas do sector. En canto aos aspectos docentes, destacan os
comentarios sobre deficiencias de coordinacion entre as distintas materias, ou incluso
dentro de algunhas materias, xa que todas elas son impartidas por varios profesores.
Tamén foi notable o interese na organizacién de vistas formativas a empresas e
entidades do sector. Asi mesmo, o alumnado pediu que se incremente o contido de
clases practicas fronte as tedricas. Os procedementos de xestidn das practicas externas
e o TFM foron tamén preocupacions importantes dos estudantes.

Adicionalmente, os titores tamén tentaron de incentivar e promover que os alumnos
cumprimentasen as “Enquisas de avaliacion de satisfaccion das titulacions oficiais (graos
e masters) da Universidade de Vigo” do curso 2023-24, dentro do prazo asignado para
elo.

Actuacions de caracter formativo

Invitouse ao alumnado a participar en multiples actividades complementarias de
formacidn y divulgacion, pola sua relacién directa cos contidos formativos da titulacién.
Alguns exemplos das actividades propostas, organizadas pola Universidade de Vigo e/ou
ANFACO-CECOPESCA foron os seguintes:

“Xornada de dixitalizacion e internacionalizacion”, organizada por ANFACO-CECOPESCA,
o dia 24 de outubro de 2023.
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Convocatoria 2023-24 do Ministerio de Formacion e Educacién Profesional de “Acciéns
formativas para o emprego dirixidas prioritariamente a persoas traballadoras ocupadas”
e “Formacion de cualificacion e recualificacion da poboacidon activa, vinculada
prioritariamente a cualificaciéns profesionais en sectores estratéxicos e mellora das
capacidades para a transicién ecoldxica”.

Curso “Eficiencia enerxética na industria mar-alimentaria”, organizada por ANFACO-
CECOPESCA, o dia 21 de novembro de 2023.

Programa “Xuventude-Mentoring”, organizado pola Universidade de Vigo entre os
meses de marzo a maio de 2024. Este programa se centra na incorporacion ao mercado
laboral e inclie actividades de networking e seguimento individual por unha persoa
mentora especializada.

Foro “EMPREGOInCAMPUS-Vigo”, feira de emprego organizada pola Universidade de
Vigo o 3 de abril de 2024.

Xornadas “Blue Atlantic Forum”, punto de encontro de institucidns, profesionais e
estudantes da economia azul atlantica, celebradas en Baiona do 13 ao 15 de marzo de
2024.

Programa de formacion e-Destrezas 2023-24, organizado pola Vicerreitoria de
Estudantado e Empregabilidade da Universidade de Vigo. Este programa oferta cursos
gratuitos de temas diversos, como: “Ofimatica: Office”; “Programacién: Python”;
“Paxinas web: WordPress”; “Desefio BIM: Revit”; “Xestion de proxectos: Project”;
“Bases de datos: Microsoft Access”.

Analise e valoracion do Plan de Accion Titorial

A avaliacién do PAT concibese como un proceso de recollida e andlise da informacién
relevante para tomar decisions na planificacion, desenvolvemento e mellora do Plan de
Accion Titorial. Para elo, deberase analizar a asistencia do alumnado 3as reunidns
programadas, asi como a informacidn recollida ao final do curso do Cuestionario final de
satisfaccion do titor (anexo E), que foi entregado polos titores a finais de xufio a
coordinadora do PAT. Asi mesmo, realizouse a difusion entre os alumnos dun
Cuestionario de satisfaccion do alumnado (anexo F).

- Asistencia as reunidns titor/a-alumno/a
No anexo D méstrase o porcentaxe de asistencia do alumnado titorizado 3as sesidns de

titorias. Como se pode ver, os resultados foron bastante altos, nos dos grupos e en todas
as datas para as que se fixeron convocatorias.
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- Andlise do cuestionario final de satisfaccion do titor

Entregaron o “Cuestionario final de satisfacciéon do titor” os dous titores, isto &, un 100
%.

O anexo E do presente documento mostra o resultado do cuestionario de satisfacciéon
realizado aos titores. Do analise das respostas deducese que o profesorado estd
bastante satisfeito co desenvolvemento do PAT. Asi, consideran a documentacion que
se lles aporta suficiente (100 %), a coordinacién das actividades boa (50 %) e moi boa
(50 %), a carga de traballo que lles supofie o seguimento do PAT é pouca (50 %) ou
bastante (50 %), as datas para as actividades foron axeitadas (100 %), o grado de
utilidade do PAT de acordo coas experiencias do estudantado é bastante (100 %), a
metodoloxia empregada axeitada (100 %) e o sistema de seguimento axeitado (100 %).
0 100 % non eliminaria nada, e 0 100 % non engadiria nin eliminaria nada.

- Andlise do cuestionario final de satisfaccion do alumnado

No curso 2023-24 realizouse un Cuestionario final de satisfaccion do alumnado sobre o
PAT, de xeito telematico mediante un formulario Google. Contestou ao cuestionario o
43 % do alumnado matriculado, unha participacién similar 8 do curso 2022-23, primeiro
da mesma edicién do master.

O anexo F deste documento mostra o resultado obtido no cuestionario de satisfaccion.
O anélise das respostas indica que o alumnado considera (100 %) que a informacién
subministrada no PAT é suficiente, que a organizacion e coordinacion das actividades de
apoio e asesoramento é boa ou moi boa, que o sistema de seguimento e apoio é
axeitado, que as actividades do PAT responderon moito ou bastante as suas expectativas
e que foron bastante ou moi utiles. Asi mesmo, o 100 % considerou axeitadas as datas
das reunidns.

Valoracidn final e propostas de mellora

Os titores que participaron no PAT 2023-24 reunironse o 15 de xufio de 2024. Nesta
reunion realizouse unha exposicion de todas as actuaciéns realizadas, como como o
analise dos aspectos comentados ao longo do curso (especialmente nas reuniéns titor-
alumnado), e o analise do exposto nos cuestionarios de satisfaccion. Tamén se realizou
de xeito xenérico o analise e avaliacion do PAT desenvolvido ao longo do curso. Nesta
analise cabe destacar a implicacién e participacion dos estudantes nas actividades
paralelas de caracter especifico que complementan a sua formacidn universitaria.

Tendo en conta a opinion do alumnado, dos titores participantes, e da coordinadora do
PAT, e despois de debater sobre todos os aspectos expostos na reunion, propuxéronse
unha serie de actuacions para intentar mellorar o funcionamento do PAT para o curso
2024-25:
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- Seguir realizando unha reunion inicial para transmitir ao alumnado a utilidade
do PAT e tratar de motivalo sobre a importancia dos temas a tratar.

- Tentar de axustar as datas das reunidns as preferencias do alumnado, e fomentar
as reunidéns por via telematica, a través do Campus remoto da Universidade de
Vigo, cando sexa posible.

- Promover a participaciéon do alumnado no Cuestionario final de satisfaccion
sobre o PAT.

En canto & programacién de actuaciéns a levar a cabo no curso 2024-25, contemplase
gue sexa similar @ do curso 2023-24, incluindo o mesmo tipo de actividades a
desenvolver e engadindo outras propias do segundo curso do master, como a
explicacion detallada dos procedementos asociados as practicas externas e o TFM.
Ademais, calquera suxestion de actividades por parte dos titores o do alumnado podera
ser tida en conta ao longo do curso.

Para tentar de resolver os problemas que poidan xurdir, séguese considerando que
calquera incidencia debe comunicarse @ coordinadora do PAT, para que esta poida
comunicalo ao profesorado afectado e asi buscar unha posible solucion no momento.
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Anexo A

Relacidon de alumnado e titores asignados no PAT (curso 2023-24)

Centro: Facultade de Quimica

Ano académico: 2023-24

Titoria: José Manuel Canosa Saa

Alumnado asignado: Grupo 1

Alumno/a Titulacion Curso

Alvarez Dominguez, Sara Grao Ciencia e Tecnoloxia Alimentos 2023-24
Farina Rosales, Adelina de los Grao Ciencias do Mar 2023-24
Angeles

Favilla Velay, Aylin Grao Bioloxia 2023-24
Garcia Lopez, Jorge Grao Bioloxia 2023-24
Insua Nimo, Elisa Licenciatura Veterinaria 2023-24
Lépez Lopez, Lucia Grao Quimica 2023-24
Marifio Veiga, Silvia Grao Nutricion humana e Dietética 2023-24

Centro: Facultade de Quimica

Ano académico: 2023-24

Titoria: Maria Asuncién Longo Gonzalez

Alumnado asignado: Grupo 2

Alumno/a Titulacién Curso
Martinez Martinez, Soraya Grao Quimica 2023-24
Pifieiro Barreiros, Jana Licenciatura Bioloxia 2023-24
Trelles Filgueira, Thais Licenciatura Farmacia 2023-24
Blanco Veiga, Claudia Isabel Grao Quimica 2023-24
Garcia Fraga, Belén Licenciatura Bioloxia 2023-24
Gonzalez S6fiora, Raquel Grao Ciencias do Mar 2023-24
Nufiez Villanueva, Javier Grao Ciencias do Mar 2023-24
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Reunidns programadas ao longo do curso 2023-24

Datas Reunidn

08/09/2023 Titores / Coordinadora

15/09/2023 Titor / alumnado grupo 1 (Inicio curso)
15/09/2023 Titor / alumnado grupo 2 (Inicio curso)
03/11/2023 Titor / alumnado grupo 1

03/11/2023 Titor / alumnado grupo 2

15/12/2023 Titores / Coordinadora

15/03/2024 Titor / alumnado grupo 1

15/03/2024 Titor / alumnado grupo 2

21/06/2024 Titores / Coordinadora

10
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Anexo C

Temas con maior relevancia tratados en reunions Titor-Alumnado

Cambios na programacion das clases, e na modalidade de imparticidn (virtual en lugar de
presencial), debidos a imponderables. Decisién sobre novas datas e instruciéns para a
asistencia as sesiéns telematicas.

Organizacién de visitas formativas a empresas e entidades do sector, e en xeral, o
desenvolvemento de actividades précticas que complementen as clases tedricas.

Metodoloxias de avaliacidon: seguimento actividade do alumnado, cuestionarios de
avaliacion continua, exame final.

Datas e horarios éptimos para a realizacién dos exames, tratando de dar facilidades dado
que varios dos alumnos tamén traballan.

Difusidn de xornadas, seminarios e outras actividades formativas nas que se invita a
participar aos alumnos, organizadas pola Universidade de Vigo, ANFACO-CECOPESCA ou
outras entidades.

Informacién sobre saidas profesionais relacionadas coas ensinanzas do mdster. Difusién de
ofertas de emprego recibidas de empresas asociadas a ANFACO-CECOPESCA e de outras
empresas e entidades. Convocatorias de bolsas e de premios aos que poida optar o
alumnado.

Informacidn sobre as practicas externas (PE):

0 Programacion no tempo, duracién...

0 Sistema de asignacién de empresas e entidades externas para a realizacidn de
practicas.

0 Desenvolvemento das practicas.

0 Programas de mobilidade (bolsas Erasmus practicas), para a sua realizacion en
empresas extranxeiras: requisitos, prazos....

0 Posibilidade de solicitude de recofiecemento de créditos respecto as PE pola
experiencia laboral: tramites, prazos, documentos de solicitude, etc.

0 Cambios normativos relativos a obriga de dar de alta na Seguridade Social aos
estudantes no periodo de practicas, e modificacions de procedementos
asociadas.

Informacién sobre o Traballo Fin de Master (TFM):

0 Sistema de proposta e asignacion dos TFM e dos seus respectivos titores.

0 Prazos de entrega e datas de presentacion.

0 Formato de presentacion.

O Tribunais avaliadores

o Convocatorias de axudas para financiar a realizacion do TFM (p.ex. axudas da
Universidade de Vigo para redactar e defender en galego TFMs e outros
traballos).

11
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Anexo D

Porcentaxe de asistencia do alumnado as reunidns programadas

Curso 2023-24

% de asistencia del alumnado

Reunién 1 - Grupo 1 86 %
Reunién 1 — Grupo 2 72 %
Reunién 2 — Grupo 1 72 %
Reunién 2 — Grupo 2 86 %
Reunidon 3 — Grupo 1 86 %
Reunidn 3 — Grupo 2 86 %

12
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Anexo E

Resultado do cuestionario de satisfaccion realizado polos titores

Documentacién e informacién previa ofrecida polo equipo coordinador do PAT:

Insuficiente
Suficiente 100 %

Organizacién e coordinacidn das distintas actividades desenvolvidas no PAT:

Moi mala

Mala

Boa 50 %
Moi boa 50 %

Carga de traballo que lle supofie o seguimento do PAT:

Ningunha

Pouca 50 %
Bastante 50 %
Moita

Considera que as datas establecidas para as distintas actividades foron axeitadas?

Si 100 %

Non

Grao de utilidade do PAT de acordo coas suas experiencias co estudantado:

Nada

Pouco
Bastante 100 %
Moito

Considera axeitada a metodoloxia empregada?

Si 100 %

Non

Pensa que é axeitado o sistema de seguimento?

Si 100 %

Non
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Anexo F

Resultado do cuestionario de satisfaccion realizado polo alumnado

Documentacion e informacion inicial ofrecida:

Insuficiente
Suficiente 100 %

Organizacién e coordinacidn das distintas actividades desenvolvidas no PAT:

Moi mala

Mala

Boa 33,3%
Moi boa 66,7 %

Grao no que as actividades de apoio e asesoramento responderon 3s suas expectativas:

Nada

Pouco

Bastante 16,7 %
Moito 83,3 %

Grao de utilidade das actividades de apoio e asesoramento do PAT:

Nada

Pouco

Bastante 16,7 %
Moito 83,3 %

Considera que as datas establecidas para as distintas actividades foron axeitadas?

Si 100 %
Non

Pensa que é axeitado o sistema de seguimento e apoio?

Si 100 %

Non

14
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1. INTRODUCION

Neste documento realizase un analise sobre o grao de satisfaccion do titulo para o curso 2023-24 e a sUa
evolucion para o periodo 2017 — 2024, tendo en conta os datos que o sistema de informacion da
Universidade de Vigo, a través do PORTAL DE TRANSPARENCIA (dentro do seu apartado “A Universidade
en cifras”) facilita para cada titulacién e para os diversos apartados ou items a valorar, como son:

- indice de participacién

- Grao de satisfaccion xeral

- Organizacién e desenvolvemento
- Informacién e transparencia

- SGC

- Recursos humanos

- Recursos materiais e servizos

- Resultados de aprendizaxe

Cabe destacar que no curso 2017-18 estes parametros ou items de avaliacién cambiaron respecto a os
parametros avaliables doutros anos, o que non nos permitird, nalguns casos, facer un analise comparativo
histérico de avaliacion do grao de satisfaccion con outros cursos anteriores. Tamén é preciso puntualizar
que na Universidade de Vigo o analise de satisfaccion do profesorado e do PAS realizase con
periodicidade bianual, e que en todos os casos, requirese un porcentaxe minimo de participacion para
que os datos sexan publicados e considerados significativos.

Doutra banda, o master Universitario en “Ciencia e Tecnoloxia de Conservacion de Produtos da Pesca” é
un titulo que se imparte durante dous cursos académicos (60 ECTS repartidos en 31 e 29 ECTS /curso).
No ano académico 2023-24 impartiuse o segundo curso da sétima edicion do master, e se mostran neste
informe os datos correspondentes se estan dispoiibles. Debido a un desaxuste na programacion das
enquisas, non se recolleron datos de satisfaccién do alumnado no curso 2022-23 para o titulo, como se
pode ver nas graficas de histérico de datos.

2. DATOS GRAFICOS: ANALISE DAS ENQUISAS DO ALUMNADO.

2.1. ANALISE DO GRAO DE SATISFACCION DO ALUMNADO

O Grafico 1 mostra os resultados no grao de satisfaccién do alumnado no curso 2023 — 2024, segundo
curso da 72 edicion do master e Ultimo do que temos datos dispofiibles. Como se indicou na introducion,
non se dispdn de datos do curso 2022-23, debido a un desaxuste na programacion das enquisas. Todos os
indicadores de andlise do grao de satisfaccion mostran valores por encima de 3,5 puntos (sobre un
maximo de 5 puntos), e na maioria dos casos por encima de 4 puntos. Destacan no curso os items
“Recursos humanos” e “Sistema de Garantia de Calidade” con valores de 4,56 e 4,5 puntos
respectivamente.

O Grafico 2 mostra os resultados no grao de satisfaccién dos alumnos no curso 2020 — 2021, primeiro
curso da 52 edicion do master e do curso 2023 — 2024, segundo curso da 72 edicion do master, ultimos
dispofiibles. No curso 2023-2024 os resultados foron lixeiramente inferiores aos do 2020-21, ainda que se
mantiveron en niveis altos.
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Grafico 1. Resultados das enquisas de satisfaccion realizadas ao alumnado do mdster para os 6 pardmetros
enquisados no curso 2023-24, segundo curso da 72 edicion do master. Resultados en base a 5 puntos.
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Grafico 2. Grafica comparativa das enquisas de satisfaccién realizadas ao alumnado do master para os 6
parametros enquisados nos cursos (2020 — 2021) e (2023 — 2024), primeiro curso da 52 e segundo curso da 72
edicion do master, respectivamente, e Ultimos dos que se dispon de datos. Resultados en base a 5 puntos.



A evolucion histdrica do grao de satisfaccion do alumnado nos ultimos anos mostra unha progresiva lixeira
diminucion dos valores obtidos desde o curso 2014-15 ata o 2018-19, con algln ascenso ocasional. No
curso 2020-21 apréciase un considerable ascenso na valoraciéon do alumnado, recuperando e mesmo
superando a puntuacion obtida no curso 2013-14. Estes resultados por encima de 4 puntos mantivéronse
no curso 2023-24, ainda que cun lixeiro descenso con respecto ao ultimo curso anterior avaliado.

No Grafico 3 represéntase o grao de satisfaccion xeral dos alumnos do master en Ciencia e Tecnoloxia de
Conservacion de Produtos da Pesca no periodo 2013 — 2024. En xeral obsérvase un grao de satisfaccion
medio, nos ultimos anos, de 3,70 excluindo o grao de satisfaccién dos cursos 2013-14 e dos dous ultimos
avaliados, con valores superiores a 4,0.

Evolucion do grao de satisfaccion xeral.
Periodo 2013 - 2024

2013-2014 2014-2015 2015-2016 2016-2017 2017-2018 2018-2019 2020-2021 2023-2024

Grafico 3. Evolucion do grao de satisfaccion xeral do alumnado (valores promedio dos diversos apartados
enquisados) para o master no periodo 2013 — 2024. Resultados en base a 5 puntos.

Este feito tamén queda reflectido nos Graficos 4 e 5, nos que se compara o grao de satisfaccion xeral do
alumnado con diversos referentes da Universidade de Vigo, para o curso 2023-2024.

Comparativa do grao de satisfaccion xeral do alumnado.
Curso 2023-2024.

MASTER PESCA FACULTADE DE QUIMICA AMBITO CIENTIFICO MASTERES UNIVERSIDADE DE VIGO

Grafico 4. Comparacion do grao de satisfaccion xeral do alumnado do madster, e o conxunto da Facultade de
Quimica, dmbito cientifico, titulos de master e Universidade de Vigo, no curso 2023-24. Resultados en base a 5
puntos.



Comparativa do grao de satisfaccion xeral do alumnado. Curso 2023-2024.
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Grafico 5. Comparacién do grao de satisfaccion xeral do alumnado do master, os diversos titulos da Facultade de
Quimica, e o conxunto da Facultade de Quimica, ambito cientifico, e Universidade de Vigo, no curso 2023-24.
Resultados en base a 5 puntos.

O valor medio do grao de satisfaccion do master para o curso 2023-2024 é superior aos valores obtidos
na maioria dos titulos impartidos na Facultade de Quimica, no conxunto dos titulos do ambito cientifico e
no conxunto da Universidade de Vigo.

2.2 GRAO DE PARTICIPACION DO ALUMNADO NAS ENQUISAS

No que respecta ao grao de participacion do alumnado do master nas enquisas de satisfaccidn, os datos
poden verse no Grafico 6. A porcentaxe de participacion do alumnado foi aumentando progresivamente
desde o curso 2010-2011, ata situarse por encima do 78% no curso 2018-2019. Non obstante, detéctase
un descenso moi significativo da participacién do alumnado no curso 2020-2021, o que se pode atribuir,
ao menos parcialmente, @ particular situacién social e sanitario vivida no pais nos anos 2020 e 2021,
derivada da pandemia do COVID 2019, que poderia ter ido no detrimento da implicacidon do alumnado en
cuestidns administrativas e de participacidon. No curso 2023-24 observouse un aumento na porcentaxe de
participacion, ainda que sen chegar aos valores de cursos anteriores. Compre facer un esforzo nas accions
para concienciar e animar ao alumnado na participacién das enquisas de satisfaccién, cara a cursos
futuros.

Grao de participacion do alumnado do master nas enquisas
de satisfaccion. Periodo 2010-2024.
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Grafico 6. Resultados do grao de participacién do alumnado do master nas enquisas de satisfaccion e
evolucién no periodo 2010 — 2024.



O Grafico 7 mostra o grao de participacion do alumnado do master nas enquisas de satisfaccion e o
analise comparativo con outros colectivos de alumnos da Universidade de Vigo, para o curso 2023 — 2024.
A porcentaxe de participacion do alumnado do Master en Ciencia e Tecnoloxia de Conservacién de
Produtos da Pesca encdntranse por encima dos outros titulos da Facultade de Quimica e da media do
ambito cientifico. Non obstante, entendemos que é un parametro que se pode mellorar e por este motivo
seguird sendo unha proposta de mellora para seguintes cursos.

Grao de participacion do alumnado nas enquisas de
satisfaccion. Curso 2023-2024.
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Grafico 7. Resultados do grao de participacién do alumnado do master nas enquisas de satisfaccion e
comparacion cos datos das outras titulacidons da Facultade de Quimica e a media dos titulos de master da
Universidade. Curso 2023-2024.



3. DATOS GRAFICOS: ANALISE DAS ENQUISAS DO PDI
3.1. ANALISE DO GRAO DE SATISFACCION DO PROFESORADO

A Universidade de Vigo realiza o analise de satisfaccién do profesorado e do persoal de administracién e
servizos cada dous cursos. Respecto ao profesorado deste master, o Grafico 8 mostra os resultados do
grao de satisfaccién do PDI para o curso 2020-2021, xa que non hai datos para madis recentes. Estes datos
mostran uns bos resultados, ao obter en todos os items enquisados valores superiores a 4,0. Destaca o
apartado de resultados de aprendizaxe, con una valoracion de 4,49.

Non se pode realizar unha comparacion cos resultados obtidos en cursos anteriores, porque mudouse
recentemente o formato de enquisas, e os items avaliados non eran os mesmos. Non obstante, compre
indicar que o promedio das valoracidons emitidas polo profesorado do master en 2020-21 foi de 4,33,
lixeiramente superior ao promedio do curso 2018-19 (ultimo dispoiiible), que foi de 4,26. Pddese
considerar, en definitiva, que se mantén o bo grao de satisfaccion promedio.

Grao de satisfaccion do profesorado do master. Curso 2020-2021.
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Grafico 8. Resultados das enquisas de satisfaccion do PDI para os 6 parametros enquisados no curso 2020-2021
(non hai datos para cursos mais recentes). Resultados en base a 5 puntos.



3.2 GRAO DE PARTICIPACION DO PDI NAS ENQUISAS

Os Graficos 9 e 10 mostran a porcentaxe de participacion do profesorado do master nas enquisas de
avaliacién da satisfaccion, en primeiro lugar facendo un analise da evolucién histérica e en segundo lugar
comparando o nivel de participacion do profesorado do master co de outros titulos impartidos na
Facultade de Quimica e co conxunto das titulacidns do ambito cientifico.

O nivel de participacién do profesorado do master foi mellorando cos cursos nos ultimos anos, en no curso
2020-21 obsérvase un porcentaxe de participacion similar ao calculado nos dos ultimos cursos
enquisados.

A comparacién co resto de titulaciéns da Facultade de Quimica indica que o grao de participacién do
profesorado do Mdster en Ciencia e Tecnoloxia de Conservacion de Produtos da Pesca mantense no nivel
superior de porcentaxe, e tamén por encima da media de participacién das titulaciéns do dmbito cientifico
da Universidade de Vigo.

Evolucidn do nivel de participacion do profesorado do master nas
enquisas. Periodo 2010-2021.
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Grafico 9. Evolucidn do grao de participacion do PDI do master nas enquisas de avaliacidn da satisfaccion
durante o periodo 2010-2021 (non hai datos para cursos mais recentes).

Grao de participacion do PDI nas enquisas de avaliacion
da satisfaccion. Curso 2020 - 2021
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Grafico 10. Comparacion do grao de participacion do PDI do master nas enquisas, con respecto a
outros titulos impartidos na Facultade de Quimica e ao conxunto de titulacions do ambito
cientifico da Universidade. Curso 2020-2021.



4.- DATOS GRAFICOS: ANALISE DAS ENQUISAS DAS PERSOAS TITULADAS.
4.1. ANALISE DO GRAO DE SATISFACCION DAS PERSONAS TITULADAS

No Grafico 11 mostrase o grao de satisfaccion das persoas egresadas avaliado no curso 2020-2021 (non
hai datos para cursos mais recentes). En xeral os resultados estan entre aproximadamente 3 e 4,
destacando a puntuacidon mais baixa no apartado de Organizacidén e desenvolvemento, e a mais alta no
de Sistema de Garantia da Calidade.

No Grafico 12 obsérvase que, en xeral, os valores correspondentes ao grao de satisfaccién das persoas
egresadas do master en Ciencia e Tecnoloxia de Conservacion de Produtos da Pesca estan cerca do
promedio da Facultade de Quimica, ainda que tenden a encontrarse por debaixo destes. E recomendable
monitorizar a evolucion futura destes valores, para valorar se é necesario propofier algunha accion de
mellora.

Grao de satisfaccion das persoas tituladas. Curso 2020-21.
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Grafico 11. Resultados do grao de satisfaccion das persoas tituladas do master. Curso 2020-2021.
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Grafico 12. Resultados do grao de satisfaccion das persoas tituladas por titulacions e dmbitos da
Universidade de Vigo. Curso 2020-2021.



5. DATOS GRAFICOS: GRAO DE SATISFACCION DO PAS

O PAS da Universidade de Vigo esta distribuido en unidades asignadas aos centros, para a tramitacion dos
asuntos relativos aos titulos de grao ou de master. Polo tanto, os resultados da avaliacion do grao de
satisfaccion do PAS non estdn desglosados para cada titulacion. No Grafico 13 modstranse os datos de
satisfaccion do PAS da Facultade de Quimica obtidos no curso 2022-2023, para os 6 items enquisados, e
comparando o PAS asignado &s titulaciéns de grao e de master. A Universidade de Vigo realiza o andlise
de satisfaccion do PAS cada dous cursos, e o curso 2022-23 é o ultimo analizado.

En todos os casos, o nivel de satisfaccion do PAS é razoablemente alto, por encima de 3 puntos sobre 5.
Os aspectos peor avaliados foron os relativos aos recursos humanos e materiais, particularmente nas
unidades de grao. A porcentaxe de participacion foi do 23,5%, mais alto co obtido na ultima edicién da
enquisa (curso 2020-21), no que participou s6 un 7% do PAS asignado aos titulos de grao, e un 6% do
asignado aos titulos de master.

Grao de satisfaccion do PAS da Facultade de Quimica. Curso 2022-23,
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Grafico 13. Datos indicativos do grao de satisfaccién do PAS da Facultade de Quimica por titulaciéns de
Grao e Master. Curso 2022-2023.
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6. OBXECTIVOS DE CALIDADE

. Panel . Obxectivo 2016— 2017
indicadores  Grao satisfaccion .
calidade 17 18
SGIC
102-MC Alumnado 23,3 3,59 3,72 3,40 4,58 N.D. 4,05
103-MC Profesorado 23,5 4,18 N.D. 3,88 4,33 N.D. N.D.
104-MC Persoas tituladas 4,4 N.D. 3,73 3,25 N.D. N.D.
105-MC PAS N.D. N.D. 4,10 4,44 4,20 N.D.
4,1
106-MC Empregadores N.D. N.D. N.D. N.D. N.D.
UVigo

Coa organizacién

e
105D0  gesenvolvemento = 3.3 3,67 364 341 464 ND. 3,86

Alumnado

Coa organizacion
e

106-DO 23,7 4,15 N.D. 4,21 4,31 N.D. N.D.
desenvolvemento

Profesorado

Coa organizacién

e
107-D0  gesenvolvemento 4,42 N.D. 344 28 ND. ND.

Persoas tituladas

* N.D.= Non dispofiible
Nota aclaratoria:

Os ultimos datos de satisfaccion de profesorado e persoas tituladas dispofiibles son os do curso
2020-21.
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7. ANEXO (ENQUISAS)

s

Formulario da enquisa do grao de satisfaccién do alumnado
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Formulario da enquisa do grao de satisfaccién do profesorado
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Formulario da enquisa do grao de satisfaccién das persoas tituladas
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Formulario da enquisa do grao de satisfaccién do PAS
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MASTER UNIVERSITARIO EN CIENCIA E TECNOLOXIA DE
CONSERVACION DE PRODUTOS DA PESCA

INFORME DAS TAXAS ACADEMICAS. CURSO 2023 — 2024

INDICE:
1. Resultados académicos do mdster por materias nos cursos 2023-24 e 2022-23.
2. Datos histéricos dos resultados académicos no periodo 2010 — 2024.

3. Resultados académicos do Centro: Facultade de Quimica



Os indicadores de resultados académicos do master universitario en “Ciencia e Tecnoloxia de Conservacion de Produtos da Pesca”
incluidos neste informe foron determinados pola Unidade de Estudos e Programas da Universidade de Vigo. Os indicadores foron
recollidos na seccidon “UVigo en cifras” do Portal de Transparencia da Universidade de Vigo.

1. RESULTADOS ACADEMICOS DO MASTER POR MATERIAS NOS CURSOS 2023-24 E 2022-23.


https://seix.uvigo.es/uv/web/transparencia/




2. DATOS HISTORICOS DOS RESULTADOS ACADEMICOS NO PERIODO 2010-24

Taxas académicas por materia no periodo 2010-24
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Datos histdricos das taxas académicas do titulo no periodo 2010-24.

TAXAS 2010/11 | 2011/12 | 2012/13 | 2013/14 | 2014/15 | 2015/16 | 2016/17 | 2017/18 | 2018/19 | 2019/20 | 2020/21 | 2021/22 | 2022/23 | 2023/24
EXITO 100% 99% 100% 100% 100% 100% 100% 100% 100% 100% 100% 100% 100% 100%
AVALIACION 97% 92% 100% 97% 99% 97% 100% 96% 100% 94% 92% 95,3% 98% 93%
EFICIENCIA = 100% = 100% = 100% == 100% === 100% == 100% === 100%
RENDEMENTO 97% 92% 100% 97% 99% 97% 100% 96% 100% 94% 92% 95,3% 98% 93%
ABANDONO 4,8% = 3,5% = 0% = 0,0% = 4,3% = 0% = 5,26% =
GRADUACION -- 76,2% - 86,2% - 85,0% -- 83,0% - 87% --- 84,2% --- 85,71
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OBXECTIVOS DE CALIDADE DO CENTRO

111-DO ;Z’r‘;:;en o 295% 99% 97% 100% 96% 100% 94% 92% 95,3% 98% 93%
Taxa de Non Non Non Non Non
112-DO Abandono <10% 0% procede 0% procede 4,3% procede 0% procede 5,26% procede
(bianual) (bianual) (bianual) (bianual) (bianual)
Taxa de Non Non Non Non Non
113-DO Eficiencia 295% procede 100% procede 100% procede 100% procede 100% procede 100%
(bianual) (bianual) (bianual) (bianual) (bianual)
Taxa de Non Non Non Non Non
114-DO Graduacién > 80% procede 85% procede 83% procede 87% procede 84,2% procede 85,7%
(bianual) (bianual) (bianual) (bianual) (bianual)
115-DO Taxa de Exito 295% 100% 100% 100% 100% 100% 100% 100% 100% 100% 100%
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Datos histdricos das taxas académicas no periodo 2010 - 2024
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3. RESULTADOS ACADEMICOS DO CENTRO: FACULTADE DE QUIMICA.

Evolucion histérica das taxas de rendemento, éxito, avaliacion, eficiencia, graduacion e abandono para as titulaciéons impartidas na
Facultade de Quimica.

Os seguintes graficos mostran comparativamente as taxas académicas para todos os titulos da Facultade de Quimica no periodo 2012 — 2024.
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(*) NOTA: Os resultados para o Master Investigacion Quimica corresponden aos do Mdster de Quimica Avanzada nos cursos
(2012/2013) e (2013/2014). Este foi substituido polo Madster en Investigacion Quimica e Quimica Industrial no curso

(2014/2015).
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