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Los indicadores de resultados académicos del master “Ciencia y Tecnologia de Conservacion de Productos de la Pesca” incluidos
en este informe fueron determinados por la Unidad de Estudios y Programas de la Universidad de Vigo. Los indicadores se han
recogido de la seccion “UVigo en cifras” del Portal de Transparencia de la Universidad de Vigo.

RESULTADOS ACADEMICOS DEL MASTER EN EL CURSO 2018 — 2019.

Taxa de éxito, rendemento e avaliaciéon por materia
N2 créditos P AT
. .. . Curso . N2 Créditos N2 Créditos )
Titulacion Asignatura L. Sexo  matriculad T.Eval. T.Exito T.Ren.
Académico Presentados Superados
oS
M085301 Tratamentos Fisicos e Quimicos 2018/2019 Home 27,00 27,0 27,0 100,00% @ 100,00% | 100,00%
Muller 42,00 42,0 42,0 100,00% @ 100,00% 100,00%
M085402 Innovacién de Produto e Proceso 2018/2019 Home 27,00 27,0 27,0 100,00% | 100,00% & 100,00%
Muller 42,00 42,0 42,0 100,00% @ 100,00% 100,00%
M085403 Traballo de Fin de Master 2018/2019 Home 6,00 6,0 6,0 100,00% | 100,00% & 100,00%
M085104 Especies marifias de interese comerecial. Bioloxia, 2018/2019 Home 27,00 27,0 27,0 100,00% = 100,00% = 100,00%
parasitoloxia e microbioloxia. Identificacion de especies. Muller 42,00 42,0 42,0 100,00% @ 100,00% 100,00%
Master Universitario en M085105 Seguridade e calidade alimentaria. Hixiene, toxicoloxia e 2018/2019 Home 27,00 27,0 27,0 100,00% = 100,00% = 100,00%
1 HS H 1 HeS 1 0, 0, 0,
Ciencia e Tecnoloxia de Iem's!acmn ’ah.mentana. Prevencidn de riscos. ! Muller 42,00 42,0 42,0 100,00% @ 100,00% 100,00%
16n de Produtos d M085106 Andlise quimica de productos da pesca. Contaminantes 2018/2019 Home 27,00 27,0 27,0 100,00% = 100,00% = 100,00%
Conservacion de Produtos da bidticos e abidticos. Control de calidade no laboratorio. Muller 42,00 42,0 42,0 100,00% | 100,00% | 100,00%
Pesca M085107 Aspectos medioambientais 2018/2019 Home 27,00 27,0 27,0 100,00% | 100,00% | 100,00%
Muller 42,00 42,0 42,0 100,00% @ 100,00% 100,00%
M085108 Aspectos empresariais e sociais 2018/2019 Home 27,00 27,0 27,0 100,00% = 100,00% | 100,00%
Muller 42,00 42,0 42,0 100,00% @ 100,00% 100,00%
M085205 Conservacién polo frio: Procedementos e tecnoloxias de | 2018/2019 Home 45,00 45,0 45,0 100,00% = 100,00% = 100,00%
conxelacion e refrigeracion Muller 70,00 70,0 70,0 100,00% @ 100,00% 100,00%
M085206 Conservacién polo calor: Conservas apertizadas e 2018/2019 Home 45,00 45,0 45,0 100,00% = 100,00% | 100,00%
pasteurizadas Muller 70,00 70,0 70,0 100,00% @ 100,00% 100,00%



https://seix.uvigo.es/uv/web/transparencia/

RESULTADOS ACADEMICOS DEL MASTER EN EL CURSO 2017 — 2018.

Taxa de éxito, rendemento e avaliacion por materia

Titulacion

Master Universitario en Ciencia e
Tecnoloxia de Conservacion de
Produtos da Pesca

Asignatura

M085302

M085301

M085401

M085402

M085403

MO085404

Calidade dos Produtos da
Pesca e da Acuicultura

Tratamentos Fisicos e
Quimicos

Seguridade Alimentaria dos
Produtos da Pesca e da
Acuicultura

Innovacién de Produto e
Proceso

Traballo de Fin de Master

Préacticas en Empresa

Curso Académico

2017/2018

2017/2018

2017/2018

2017/2018

2017/2018

2017/2018

N° Créditos

N° Créditos

Matriculados Presentados

132,0

66,0

132,0

66,0

138,0

132,0

132,0

132,0

114,0

132,0

N° Créditos
Superados

132,0

132,0

114,0

132,0

% Exito

100%

100%

100%

100%

100%

100%

% Rendimiento

100%

100%

100%

100%

83%

100%

%Evaluacion

100%

100%

100%

100%

83%

100%




RESULTADOS ACADEMICOS DEL MASTER EN LOS CURSOS (2014 — 2015); (2015 — 2016) y (2016 — 2017).

Ne Créditos

Ne Créditos

Ne Créditos

Materias Cursos : % Exito = % Rendimiento %Evaluacién
Matriculados  Presentados Superados

Especies Marifias de Interese Comercial. Bioloxia, Parasitoloxia e 80,5 80,5 80,5 100% 100% 100%
Microbioloxia. Identificacion de Especies
Seguridade e Calidade Alimentaria. Hixiene, Toxicoloxia e Lexislacion 80,5 80,5 80,5 100% 100% 100%
Alimentaria. Prevencidn de Riscos
Andlise Quimica de Produtos da Pesca. Contaminantes Bidticos e 80,5 80,5 80,5 100% 100% 100%
Abidticos. Control de Calidade no Laboratorio

0, 0, 0,
Aspectos Medioambientais 2016/2017 92,0 92,0 92,0 100% 100% 100%

0, 0, 0,
Aspectos Empresariais e Sociais 80,5 80,5 80,5 100% 100% 100%
Conservacion polo frio: Procedementos e Tecnoloxias de Conxelacion e 138,0 138,0 138,0 100% 100% 100%
Refrixeracion

0, 0, 0,
Conservacion polo Calor: Conservas Apertizadas e Pasteurizadas 138,0 138,0 138,0 100% 100% 100%

. N2 Créditos N2 Créditos = N2 Créditos .. .. >
Materias Cursos . % Exito % Rendimiento %Evaluacion
Matriculados = Presentados = Superados
Es.peae.s Ma’rmas de.I‘nter.eise Comera.al. Bioloxia, Parasitoloxia e 735 735 735 100% 100% 100%
Microbioloxia. Identificacion de Especies
Segurldadg e Calldad.eiAllmer.mtarla. Hixiene, Toxicoloxia e Lexislacion 735 735 735 100% 100% 100%
Alimentaria. Prevencion de Riscos
Anahsg Quimica de PrOdL'JtOS da Pesca. Cont.ammantes Bidticos e 73,5 73,5 73,5 100% 100% 100%
Abidticos. Control de Calidade no Laboratorio
Aspectos Medioambientais 2014/2015 84,0 84,0 84,0 100% 100% 100%
Aspectos Empresariais e Sociais 70,0 70,0 70,0 100% 100% 100%
Con§ervac.|c’>n polo frio: Procedementos e Tecnoloxias de Conxelacion e 120,0 120,0 120,0 100% 100% 100%
Refrixeracion
Conservacion polo Calor: Conservas Apertizadas e Pasteurizadas 120,0 120,0 120,0 100% 100% 100%
Calidade dos Produtos da Pesca e da Acuicultura 114,0 114,0 114,0 100% 100% 100%
Tratamentos Fisicos e Quimicos 57,0 57,0 57,0 100% 100% 100%
Seguridade Alimentaria dos Produtos da Pesca e da Acuicultura 2015/2016 114,0 114,0 114,0 100% 100% 100%
Innovacién de Produto e Proceso 57,0 57,0 57,0 100% 100% 100%
120,0 102,0 102,0 100% 85% 85%
Traballo Fin de Master
2014/2015 12,0 6,0 6,0 100% 50% 50%

Practicas en Empresa 2015/2016 114,0 114,0 114,0 100% 100% 100%




Datos histdricos de las tasas académicas del Titulo en el periodo (2010 — 2018)

TASAS 2010/11 2011/12 2012/13 2013/14 2014/15 2015/16 2016/17 2017/18 2018/19
EXITO 100,00% 99,0% 100% 100% 100% 100% 100% 100% 100%
EVALUACION 97,0% 92,0% 99,0% 97,0% 97,0% 97,0% 98,0% 96,0% 98%
EFICACIA = 100,0% = 100% 95,0% 100% === 100% 91%
RENDIMIENTO 97,0% 92,0% 99,0% 97,0% 97,0% 97,0% 98,0% 96,0% 98%
ABANDONO 4,8% 0,0% 3,5% 0,0% 0,0% 0,0% 0,0% = 4,3%
GRADUACION -- 76,2% - 86,2% - 85,0% 85,0% 83,0% -

OBIJETIVOS DE CALIDAD DEL CENTRO

Panel de

indicadores Objetivode ),/ 5015 2015 - 2016 2016 — 2017 2017 - 2018 2018 - 2019
calidad
do SGIC

111-DO Tasa de Rendimiento 295% 97% 97% 98% 96% 98%

112-DO Tasa de Abandono <10% 0% No procede 0% - 4,3%
(bianual)

113-DO Tasa de Eficiencia >95% 95% 100% No procede 100% 91%

(bianual)

114-DO Tasa de Graduacion >80% 85% No procede 85% 83% 100%
(bianual)

115-DO Tasa de Exito >95% 100% 100% 100% 100% 100%




Datos histéricos de las tasas académicas del master en el periodo (2010 — 2019)

TASA ACADEMICAS
Historico. cursos (2010-2018)
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98,00%
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RESULTADOS ACADEMICOS DEL CENTRO: FACULTADE DE QUIMICA.

Evolucidn histdrica de las tasas globales de rendimiento, éxito, evaluacidon y eficiencia de la Facultad de Quimica.
Los siguientes graficos muestran comparativamente las tasas académicas para todos los titulos de la Facultad de Quimica en el periodo (2012 —2017).

(Extraido del informe por la direccion del Centro).

Evolucion das taxas globais do centro
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Evolucién histérica de las tasas de rendimiento, éxito, evaluacion, eficiencia, graduacion y abandono para las titulaciones impartidas en
la Facultad de Quimica.
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Evoluciéon de las tasas de Exito
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Evoluciéon de las tasas de Evaluacion
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Evolucion de las tasas de Eficacia
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Evolucion de las tasas de Graduacion
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NOTA: Los resultados para el Master Quimica corresponden a los del Mdster de Quimica Avanzada en los cursos (2012/2013)
y (2013/2014). Este fue sustituido por el Mdster en Investigacion Quimica e Quimica Industrial en el curso (2014/2015).

Evolucion de las tasas de Abandono
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® GRADO QUIMICA W MASTER PESCA = MASTER QUIMICA MASTER QUIMICA TEORICA




