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Los indicadores de resultados académicos del master universitario en “Ciencia y Tecnologia de Conservacion de Productos de la
Pesca” incluidos en este informe fueron determinados por la Unidad de Estudios y Programas de la Universidad de Vigo. Los

indicadores se han recogido de la seccién “UVigo en cifras” del Portal de Transparencia de la Universidad de Vigo.

1. RESULTADOS ACADEMICOS DEL MASTER POR ASIGNATURAS EN LOS CURSOS 2019-20 Y 2018-19.

Titulacién

Master Universitario en
Ciencia e Tecnoloxia de
Conservacién de Produtos
da Pesca

Total

Asignatura

M085403

M085303

MO085304

M085405

M085406

Traballo de Fin de
Master

Calidade dos
produtos da pesca e
da acuicultura

Seguridade
alimentaria dos
productos da pesca e
da acuicultura

Practicas externas

Traballo Fin de
Master

Curso Académico

2019/2020

2019/2020

2019/2020

2019/2020

2019/2020

Taxa de éxito, rendemento e avaliacion por materia

Sexo

Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller
Total

NO créditos matriculados
6,00
6,00
45,00
70,00
115,00
45,00
70,00
115,00
36,00
27,00
63,00
90,00
140,00
230,00
529,00

NO Créditos Presentados
6,0
6,0
45,0
70,0
115,0
45,0
70,0
115,0
36,0
27,0
63,0
80,0
120,0
200,0
499,0

NO Créditos Superados
6,0
6,0
45,0
70,0
115,0
45,0
70,0
115,0
36,0
27,0
63,0
80,0
120,0
200,0
499,0

T. Eval.
100,00%
100,00%
100,00%
100,00%
100,00%
100,00%
100,00%
100,00%
100,00%
100,00%
100,00%
88,89%
85,71%
86,96%
94,33%

T. Exito
100,00%
100,00%
100,00%
100,00%
100,00%
100,00%
100,00%
100,00%
100,00%
100,00%
100,00%
100,00%
100,00%
100,00%
100,00%

T. Ren.
100,00%
100,00%
100,00%
100,00%
100,00%
100,00%
100,00%
100,00%
100,00%
100,00%
100,00%
88,89%
85,71%
86,96%
94,33%



Titulacién

Master Universitario
en Ciencia e
Tecnoloxia de
Conservacion de
Produtos da Pesca

Total

Asignatura
M085301

M085402

M085403

M085104

M085105

M085106

M085107

M085108

M085205

M085206

Tratamentos Fisicos e
Quimicos

Innovacién de Produto e
Proceso

Traballo de Fin de Master

Especies marifias de
interese comercial. Bioloxia,
parasitoloxia e
microbioloxia. Identificacion
de especies.

Seguridade e calidade
alimentaria. Hixiene,
toxicoloxia e lexislacion
alimentaria. Prevencion de
riscos.

Anélise quimica de
productos da pesca.
Contaminantes bidticos e
abidticos. Control de
calidade no laboratorio.

Aspectos medioambientais

Aspectos empresariais e
sociais

Conservacion polo frio:
Procedementos e
tecnoloxias de conxelacién
e refrigeracion

Conservacién polo calor:
Conservas apertizadas e
pasteurizadas

Taxa de éxito, rendemento e avaliacién por materia

Curso Académico Sexo NO créditos matriculados NO Créditos Presentados
2018/2019 Home 27,00 27,0
Muller 42,00 42,0
Total 69,00 69,0
2018/2019 Home 27,00 27,0
Muller 42,00 42,0
Total 69,00 69,0
2018/2019 Home 6,00 6,0
Total 6,00 6,0
2018/2019 Home 27,00 27,0
Muller 42,00 42,0
Total 69,00 69,0
2018/2019 Home 27,00 27,0
Muller 42,00 42,0
Total 69,00 69,0
2018/2019 Home 27,00 27,0
Muller 42,00 42,0
Total 69,00 69,0
2018/2019 Home 27,00 27,0
Muller 42,00 42,0
Total 69,00 69,0
2018/2019 Home 27,00 27,0
Muller 42,00 42,0
Total 69,00 69,0
2018/2019 Home 45,00 45,0
Muller 70,00 70,0
Total 115,00 115,0
2018/2019 Home 45,00 45,0
Muller 70,00 70,0
Total 115,00 115,0

719,00 719,0

NO Créditos Superados
27,0
42,0
69,0
27,0
42,0
69,0

6,0
6,0
27,0
42,0
69,0
27,0
42,0
69,0
27,0
42,0
69,0
27,0
42,0
69,0
27,0
42,0
69,0
45,0
70,0
115,0
45,0
70,0
115,0
719,0

T. Eval.
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%

100,00%

T. Exito
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%

100,00%

T. Ren.
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%

100,00%




2. DATOS HISTORICOS DE LOS RESULTADOS ACADEMICOS EN EL PERIODO 2010-20

Tasas académicas por asignatura en el periodo 2010-18

Taxa de éxito, rendemento e avaliacién por materia

Titulacion Asignatura Curso Académico Sexo NO© créditos matriculados NO© Créditos Presentados NO Créditos Superados T. Eval. T. Exito T. Ren.
Master Universitario en M085302 Calidade dos Produtos 2017/2018 Home 54,00 54,0 54,0 100,00% 100,00% 100,00%
Ciencia e Tecnoloxia de da Pesca e da
Conservacion de Produtos Acuicultura Muller 78,00 78,0 78,0 100,00% 100,00% 100,00%
da Pesca
Total 132,00 132,0 132,0 100,00% 100,00% 100,00%
M085301 gra,tamentos Fisicos e 2017/2018 Home 27,00 27,0 27,0 100,00% 100,00% 100,00%
uimicos
Muller 39,00 39,0 39,0 100,00% 100,00% 100,00%
Total 66,00 66,0 66,0 100,00% 100,00% 100,00%
M085401 Seguridade 2017/2018 Home 54,00 54,0 54,0 100,00% 100,00% 100,00%
Alimentaria dos
Produtos da Pesca e Muller 78,00 78,0 78,0 100,00% 100,00% 100,00%
da Acuicultura
Total 132,00 132,0 132,0 100,00% 100,00% 100,00%
M085402 Innovacién de 2017/2018 Home 27,00 27,0 27,0 100,00% 100,00% 100,00%
Produto e Proceso
Muller 39,00 39,0 39,0 100,00% 100,00% 100,00%
Total 66,00 66,0 66,0 100,00% 100,00% 100,00%
M085403 Hgballo de Fin de 2017/2018 Home 54,00 42,0 42,0 77,78% 100,00% 77,78%
aster
Muller 84,00 72,0 72,0 85,71% 100,00% 85,71%
Total 138,00 114,0 114,0 82,61% 100,00% 82,61%
M085404 Practicas en Empresa 2017/2018 Home 24,00 24,0 24,0 100,00% 100,00% 100,00%
Muller 48,00 48,0 48,0 100,00% 100,00% 100,00%
Total 72,00 72,0 72,0 100,00% 100,00% 100,00%

Total 606,00 582,0 582,0 96,04% | 100,00% 96,04%



Titulacién

Master Universitario
en Ciencia e
Tecnoloxia de
Conservacién de
Produtos da Pesca

Total

Asignatura
M085101

M085102

M085103

M085201

M085202

M085203

M085204

Especies Marinas de
Interese Comercial.
Bioloxia, Parasitoloxia e
Microbioloxia. Identificacion
de Especies

Seguridade e Calidade
Alimentaria. Hixiene,
Toxicoloxia e Lexislacion
Alimentaria. Prevencion de
Riscos

Anélise Quimica de
Produtos da Pesca.
Contaminantes Bidticos e
Abidticos. Control de
Calidade no Laboratorio

Aspectos Medioambientais

Aspectos Empresariais e
Sociais

Conservacién polo frio:
Procedementos e
Tecnoloxias de Conxelacién
e Refrixeracion

Conservacion polo Calor:
Conservas Apertizadas e
Pasteurizadas

Curso Académico
2016/2017

2016/2017

2016/2017

2016/2017

2016/2017

2016/2017

2016/2017

Sexo

Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller
Total

NO créditos matriculados
31,50
49,00

80,50
31,50
49,00

80,50
31,50
49,00

80,50
36,00
56,00

92,00
31,50
49,00

80,50
54,00
84,00

138,00
54,00
84,00
138,00
690,00

Taxa de éxito, rendemento e avaliacion por materia

N© Créditos Presentados
31,5
49,0
80,5
31,5
49,0
80,5
31,5
49,0
80,5
36,0
56,0
92,0
31,5
49,0
80,5
54,0
84,0

138,0
54,0
84,0

138,0

690,0

NO Créditos Superados
31,5
49,0
80,5
31,5
49,0
80,5
31,5
49,0
80,5
36,0
56,0
92,0
31,5
49,0
80,5
54,0
84,0

138,0
54,0
84,0

138,0

690,0

T. Eval.
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%

100,00%

T. Exito
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%

100,00%

T. Ren.
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%

100,00%



Titulacién

Master Universitario en
Ciencia e Tecnoloxia de
Conservacién de Produtos
da Pesca

Total

Asignatura
M085302

M085301

M085401

M085402

M085403

M085404

Calidade dos Produtos
da Pesca e da
Acuicultura

Tratamentos Fisicos e
Quimicos

Seguridade
Alimentaria dos
Produtos da Pesca e
da Acuicultura

Innovacién de
Produto e Proceso

Traballo de Fin de
Master

Précticas en Empresa

Curso Académico
2015/2016

2015/2016

2015/2016

2015/2016

2015/2016

2015/2016

Taxa de éxito, rendemento e avaliacién por materia

Sexo

Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller
Total

NO créditos matriculados
42,00
72,00

114,00
21,00
36,00

57,00
42,00
72,00

114,00
21,00
36,00

57,00
42,00
78,00

120,00
18,00
36,00

54,00
516,00

NO Créditos Presentados
42,0
72,0

114,0
21,0
36,0

57,0
42,0
72,0

114,0
21,0
36,0

57,0
36,0
66,0

102,0
18,0
36,0

54,0
498,0

NO Créditos Superados
42,0
72,0

114,0
21,0
36,0

57,0
42,0
72,0

114,0
21,0
36,0

57,0
36,0
66,0

102,0
18,0
36,0

54,0
498,0

T. Eval.
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%

85,71%

84,62%
85,00%
100,00%
100,00%

100,00%
96,51%

T. Exito
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%

100,00%

T. Ren.
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%

85,71%
84,62%
85,00%
100,00%
100,00%

100,00%

96,51%



Titulacién

Master Universitario
en Ciencia e
Tecnoloxia de
Conservacion de
Produtos da Pesca

Total

Asignatura
M085101

M085102

M085103

M085201

M085202

M085203

M085204

M085403

Especies Marifias de
Interese Comercial.
Bioloxia, Parasitoloxia e
Microbioloxia. Identificacion
de Especies

Seguridade e Calidade
Alimentaria. Hixiene,
Toxicoloxia e Lexislacién
Alimentaria. Prevencién de
Riscos

Anélise Quimica de
Produtos da Pesca.
Contaminantes Bidticos e
Abidticos. Control de
Calidade no Laboratorio

Aspectos Medioambientais

Aspectos Empresariais e
Sociais

Conservacién polo frio:
Procedementos e
Tecnoloxias de Conxelacién
e Refrixeracion

Conservacion polo Calor:
Conservas Apertizadas e
Pasteurizadas

Traballo de Fin de Master

Curso Académico

2014/2015

2014/2015

2014/2015

2014/2015

2014/2015

2014/2015

2014/2015

2014/2015

Sexo

Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home

Total

NO créditos matriculados
28,00
45,50

73,50
28,00
45,50

73,50
28,00
45,50

73,50
32,00
52,00

84,00
28,00
42,00

70,00
48,00
72,00

120,00
48,00
72,00
120,00
12,00
12,00
626,50

Taxa de éxito, rendemento e avaliacién por materia

NO Créditos Presentados
28,0
45,5
73,5
28,0
45,5
73,5
28,0
45,5
73,5
32,0
52,0
84,0
28,0
42,0
70,0
48,0
72,0

120,0
48,0
72,0

120,0

6,0
6,0
620,5

NO Créditos Superados
28,0
45,5
73,5
28,0
455
73,5
28,0
45,5
73,5
32,0
52,0
84,0
28,0
42,0
70,0
48,0
72,0

120,0
48,0
72,0

120,0

6,0
6,0
620,5

T. Eval.
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%

50,00%
50,00%
99,04%

T. Exito
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%

100,00%

100,00%

&
a

T. Ren.
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%

50,00%
50,00%
99,04%



Titulacién

Master Universitario en
Ciencia e Tecnoloxia de
Conservacion de Produtos
da Pesca

Total

Asignatura
M085302

MO085301

M085401

M085402

M085403

M085404

Calidade dos Produtos
da Pesca e da
Acuicultura

Tratamentos Fisicos e
Quimicos

Seguridade
Alimentaria dos
Produtos da Pesca e
da Acuicultura

Innovacién de
Produto e Proceso

Traballo de Fin de
Master

Précticas en Empresa

Curso Académico
2013/2014

2013/2014

2013/2014

2013/2014

2013/2014

2013/2014

Taxa de éxito, rendemento e avaliacién por materia

Sexo

Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller
Total

NO créditos matriculados
60,00
114,00
174,00
30,00
57,00
87,00
60,00
114,00
174,00
30,00
57,00
87,00
66,00
108,00
174,00
18,00
84,00
102,00
798,00

NO Créditos Presentados
60,0
114,0
174,0
30,0
57,0
87,0
60,0
114,0
174,0
30,0
57,0
87,0
48,0
102,0
150,0
18,0
84,0
102,0
774,0

NO Créditos Superados
60,0
114,0
174,0
30,0
57,0
87,0
60,0
114,0
174,0
30,0
57,0
87,0
48,0
102,0
150,0
18,0
84,0
102,0
774,0

T. Eval.
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%

72,73%

94,44%
86,21%
100,00%
100,00%

100,00%
96,99%

T. Exito
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%

100,00%

T. Ren.
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%

72,73%

94,44%
86,21%
100,00%
100,00%

100,00%
96,99%



Titulacion

Master Universitario
en Ciencia e
Tecnoloxia de
Conservacién de
Produtos da Pesca

Total

Asignatura

M085101

M085102

M085103

M085201

M085202

M085203

M085204

Especies Marinas de
Interese Comercial.
Bioloxia, Parasitoloxia e
Microbioloxia. Identificacion
de Especies

Seguridade e Calidade
Alimentaria. Hixiene,
Toxicoloxia e Lexislacién
Alimentaria. Prevencién de
Riscos

Andlise Quimica de
Produtos da Pesca.
Contaminantes Bidticos e
Abidticos. Control de
Calidade no Laboratorio

Aspectos Medioambientais

Aspectos Empresariais e
Sociais

Conservacion polo frio:
Procedementos e
Tecnoloxias de Conxelacién
e Refrixeracion

Conservacion polo Calor:
Conservas Apertizadas e
Pasteurizadas

Curso Académico

2012/2013

2012/2013

2012/2013

2012/2013

2012/2013

2012/2013

2012/2013

Sexo

Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller

Total

NO créditos matriculados
31,50
66,50

98,00
31,50
66,50

98,00
31,50
66,50

98,00
36,00
76,00

112,00
31,50
70,00
101,50
54,00
120,00
174,00
54,00
120,00
174,00
855,50

Taxa de éxito, rendemento e avaliacién por materia

NO Créditos Presentados
31,5
66,5
98,0
315
66,5
98,0
31,5
66,5
98,0
36,0
76,0

112,0
315
70,0

101,5
54,0

120,0

174,0

54,0
120,0
174,0
855,5

NO Créditos Superados
31,5
66,5

98,0
ns
66,5

98,0
35
66,5

98,0
36,0
76,0

112,0

315

70,0
101,5
54,0
120,0
174,0
54,0
120,0
174,0
855,5

T. Eval.
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%

100,00%

T. Exito
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%

100,00%

T. Ren.
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%

100,00%



Titulacién

Master Universitario en
Ciencia e Tecnoloxia de
Conservacién de Produtos
da Pesca

Total

Asignatura
M085302

M085301

M085401

M085402

M085403

M085404

Calidade dos Produtos
da Pesca e da
Acuicultura

Tratamentos Fisicos e
Quimicos

Seguridade
Alimentaria dos
Produtos da Pesca e
da Acuicultura

Innovacién de Produto
e Proceso

Traballo de Fin de
Master

Practicas en Empresa

Curso Académico

2011/2012

2011/2012

2011/2012

2011/2012

2011/2012

2011/2012

Taxa de éxito, rendemento e avaliacion por materia

Sexo

Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller
Total
Home
Muller
Total

NO créditos matriculados
48,00
66,00

114,00
24,00
33,00

57,00
48,00
66,00

114,00
24,00
33,00

57,00
48,00
66,00

114,00
12,00
36,00

48,00
504,00

NO Créditos Presentados
42,0
66,0

108,0
24,0
33,0

57,0
42,0
66,0

108,0
21,0
33,0

54,0
36,0
60,0
96,0
6,0
36,0
42,0
465,0

N Créditos Superados
42,0
66,0

108,0
21,0
33,0

54,0
42,0
66,0

108,0
21,0
33,0

54,0
36,0
60,0
96,0
6,0
36,0
42,0
462,0

T. Eval.
87,50%
100,00%
94,74%
100,00%
100,00%
100,00%
87,50%
100,00%
94,74%
87,50%
100,00%
94,74%
75,00%
90,91%
84,21%
50,00%
100,00%
87,50%
92,26%

T. Exito
100,00%
100,00%

100,00%

87,50%
100,00%
94,74%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
100,00%
100,00%

100,00%
99,35%

T. Ren.
87,50%
100,00%
94,74%
87,50%
100,00%
94,74%
87,50%
100,00%
94,74%
87,50%
100,00%
94,74%
75,00%
90,91%
84,21%
50,00%
100,00%
87,50%
91,67%



Taxa de éxito, rendemento e avaliacién por materia

&
]

Titulacién Asignatura Curso Académico Sexo NO créditos matriculados NO Créditos Presentados NO Créditos Superados T. Eval. T. Exito T. Ren.
Master Universitario M085101 Especies Marinas de 2010/2011 Home 31,50 31;5 31,5 100,00% 100,00% 100,00%
en Ciencia e Interese Comercial.
Tecnoloxia de Bioloxia, Parasitoloxia e Muller 42,00 42,0 42,0 100,00% 100,00% 100,00%
Conservacion de Microbioloxia. Identificacion
Produtos da Pesca de Especies Total 73,50 73,5 73,5 100,00% 100,00% 100,00%
M085102 Seguridade e Calidade 2010/2011 Home 31,50 31,5 31,5 100,00% 100,00% 100,00%
Alimentaria. Hixiene,
Toxicoloxia e Lexislacion Muller 42,00 42,0 42,0 100,00% 100,00% 100,00%
Alimentaria. Prevencion de
Riscos Total 73,50 73,5 73,5 100,00% 100,00% 100,00%
M085103 Anélise Quimica de 2010/2011 Home 31,50 31,5 31,5 100,00% 100,00% 100,00%
Produtos da Pesca.
Contaminantes Bidticos e Muller 42,00 42,0 42,0 100,00% 100,00% 100,00%
Abidticos. Control de
Calidade no Laboratorio Total 73,50 73,5 73,5 100,00% 100,00% 100,00%
M085201 Aspectos Medioambientais 2010/2011 Home 36,00 36,0 36,0 100,00% 100,00% 100,00%
Muller 48,00 44,0 44,0 91,67% 100,00% 91,67%
Total 84,00 80,0 80,0 95,24% 100,00% 95,24%
M085202 ésp_ec_tos Empresariais e 2010/2011 Home 31,50 31,5 31,5 100,00% 100,00% 100,00%
ocials Muller 42,00 38,5 38,5 91,67% 100,00% 91,67%
Total 73,50 70,0 70,0 95,24% 100,00% 95,24%
M085203 Conservacién polo frio: 2010/2011 Home 54,00 54,0 54,0 100,00% 100,00% 100,00%
Procedementos e
Tecnoloxias de Conxelacién Muller 72,00 66,0 66,0 91,67% 100,00% 91,67%
e Refrixeracion
Total 126,00 120,0 120,0 95,24% 100,00% 95,24%
M085204 Conservacion polo Calor: 2010/2011 Home 54,00 54,0 54,0 100,00% 100,00% 100,00%
Conservas Apertizadas e
Pasteurizadas Muller 72,00 66,0 66,0 91,67% 100,00% 91,67%
Total 126,00 120,0 120,0 95,24% 100,00% 95,24%
Total 630,00 610,5 610,5 96,90% 100,00% 96,90%
Datos histdricos de las tasas académicas del Titulo en el periodo 2010-20.

TASAS 2010/11 2011/12 2012/13 2013/14 2014/15 2015/16 | 2016/17 | 2017/18 | 2018/19 | 2019/20
EXITO 100,00% 99,0% 100% 100% 100% 100% 100% 100% 100% 100%
EVALUACION 97,0% 92,0% 100% 97,0% 99,0% 97,0% 100% 96,0% 100% 94%
EFICIENCIA -- 100,0% 100% -- 100% - 100% - 100%
RENDIMIENTO 97,0% 92,0% 100% 97,0% 99,0% 97,0% 100% 96,0% 100% 94%

’ ’ ’ ’ ’ ’
ABANDONO 4,8% -- 3,5% = 0,0% = 0,0% == 4,3% ==
GRADUACION -- 76,2% 86,2% -- 85,0% -- 83,0% 87%




OBIJETIVOS DE CALIDAD DEL CENTRO

Panel de

indicadores Objetivode 011 5015  2015-2016  2016-2017  2017-2018  2018-2019 2019 - 2020
calidad
do SGIC
111-DO Tasa de Rendimiento 295% 99% 97% 100% 96% 100% 94%
112-DO Tasa de Abandono <10% 0% No procede 0% No procede 4,3% No procede
(bianual) (bianual) (bianual)
L No procede No procede No procede
113-DO Tasa de Eficiencia 295% . 100% . 100% . 100%
(bianual) (bianual) (bianual)
L, No procede No procede No procede
114-DO Tasa de Graduacion 2 80% . 85% . 83% . 87%
(bianual) (bianual) (bianual)
115-DO Tasa de Exito 295% 100% 100% 100% 100% 100% 100%




Datos historicos de los resultados académicas en el periodo 2010 — 2020

Historico resultados académicos master 2010-20
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3. RESULTADOS ACADEMICOS DEL CENTRO: FACULTAD DE QUIMICA.

Evolucion histdrica de las tasas globales de rendimiento, éxito, evaluacidn y eficiencia de la Facultad de Quimica.
Los siguientes graficos muestran comparativamente las tasas académicas para todos los titulos de la Facultad de Quimica en el periodo 2013 —2019.

(Extraido del informe por la direccién del Centro).

Evolucion das taxas globais do centro
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Evolucion histdrica de las tasas de rendimiento, éxito, evaluacién, graduacién y abandono para las titulaciones impartidas en la Facultad
de Quimica.

Evolucion de las tasas de rendimiento
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Evolucion de las tasas de éxito
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Evolucion de las tasas de evaluacion
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Evolucion de las tasas de graduacion
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Evolucion de las tasas de Abandono
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(*) NOTA: Los resultados para el Master Investigacion Quimica corresponden a los del Mdster de Quimica Avanzada en los
cursos (2012/2013) y (2013/2014). Este fue sustituido por el Mdster en Investigaciéon Quimica y Quimica Industrial en el
curso (2014/2015).




